
lovingly prepared with the freshest ingredients

brunches
& coffees

Cuisine ouverte de 10h à 15h
Fermée le lundi



13,00  €

12,50  €

Oeufs Bénédicte
Œufs pochés et sauce hollandaise en sabayon, sur pain au levain et sauce vierge orientale 
herbacée. 1 extra au choix: saumon fumé ou bacon de bœuf

Avocado toast & Oeufs pochés
Oeufs pochés, fêta et purée d'avocat, sur un toast de pain au levain grillé

Turkish eggs 
Oeufs pochés coulant sur un yaourt grec citronné, des herbes aromatiques et une huile 
pimentée maison aux arachides. Le tout servi avec du pain grillé

Tartine Champignon 
Crème de labneh, champignons sautés, houmous de petits pois mentolé relevé par une 
emulsion harissa, le tout servi sur du pain au levain

Tartine houmous de Betterave 
Houmous de betterave, fêta émiétée, bacon de boeuf grillées, carottes marinées à l’huile 
d’olive et miel, pickles d’oignon rouge, coriandre, le tout servi sur du pain au levain

15,50  €

14,90  €

13,90  €

BRUNCH & LUNCH

Œufs 
& Toasts

Casse-croûtes Bagel Saumon
Saumon fumé, cream cheese, avocat et ciboulette

Chicken Shawarma 
Poulet délicatement mariné aux épices orientales et à la pâte d’ail, houmous, pickles 
maison, tomates et chou rouge croquant, enveloppés dans une galette de blé.

Extra 
Saumon fumé
Purée d’avocat
Fêta
2 oeufs pochés

Bacon de boeuf
Pommes de terre sautées
Houmous servi avec pain du jour

4,50  €
3,50  €
2,90 €
3,50 €

 

5,50  €
5,50  €

4,50  €

13,90  €

Pain sans gluten maison (+1,00 €)

13,90  €



SUCRÉ

Sucré Pancakes
2 pancakes moelleux nappés d’une crème onctueuse montée à la pistache, parsemés 
d’élats de pistaches

French Toast
Brioches façon pain perdu, nappées d’une crème montée et garnie de fruits rouges frais, 
avec une touche de menthe

Granola maison Pistaches et Amandes
Servi avec du yaourt grec, des fruits rouges, un sirop maison de fleurs d'oranger et du miel

11,90  €

11,90  €

12,50  €



5,50  €Turmeric Latte 
Curcuma, gingembre, canelle, miel, pointe de poivre et lait au choix 

Pistachio Latte 
Crème de pistache, sirop de pistache, shot d’espresso et lait au choix 

Peanut Butter Latte
Beurre de cacahuète, caramel, shot d’espresso et lait au choix

Tahini Latte 
Tahiné, miel, shot d’espresso et lait au choix 

LATTE BAR
5,50  €

5,50  €

2,00  €
3,50  €
2,50 €
3,50  €
3,90  €
5,00  €
5,00  €
4,50 €

5,00  €
5,50  €
5,50  €
5,50 €
5,50 €
6,00 €
3,00 €
4,00 €

Ristretto / Espresso
Double Espresso
Americano
Noisette
Café tonique
Flat white
Cafe latte / Cappuccino
Chai latte
Chocolat chaud
Latte Macchiato
Matcha latte
Ube latte
Blue latte (aromatisé au sirop de vanille)
Matcha Limonade
Thé menthe, jasmin, thym citron , earl grey
Cascara

Cafés & infusions 
(chaud ou froid)

6,00  €
5,00 €
5,00 €

Jus frais gingembre, citron, pomme verte
Agrumade maison
Thé glacé maison

Jus frais 

3,80  €
3,80  €
4,10  €

3,00  €

Coca Cola / Coca Cola Zero
Orangina
Ginger Beer 
Perrier

Boissons fraiches

Laits végétaux (+0,50 €) : 
Avoine, coco

DRINKS

Laits végétaux (+0,50 €) : 
Avoine, coco

5,50  €


